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Data : v
Omleta cu spanac  100g || Supa de pui cu galugte de
Pulpe dezosate la cuptor

Rulada de pui 60g | gris 400 ml
cu garnitura de mix de

laurt natural 1 buc.
legume 200/180g

Gulas de porc cu garnitura de
orez 200/180g
Muraturi asortate

Unt 20g
Gem 20g
Ceai 250 ml
Paine

LUNI
17 februarie

Desert: Paste cu nuca

Desert: Napolitana

Salam de vara 6g
Pate 50g

Ciorba taraneasca de porc
400 ml

Carnati semiafumati la
cuptor cu mamaliguta si

Cascaval 50g branza de burduf
MARTI Ardei rosu 30g || Piept de pui in fulgi de 200/180g
> | Unt 20g |l porumb cu garnitura de piure
18 februarie | Gem 20g | de cartofi 200/180g Lapte cu gris
Ceai 250 ml
Paine Salata de rosii si castraveti

Desert: Mere

Cremvursti fier{i  100g | Ciorba radauteana 400ml Rulada din piept de pui

Branza topita 2 buc. cu garniturd de salati
MIERCURLI | Rosii 60g Ceafa de porc marinata la orientala 200/180g |
1O b b Mustar 20g | cuptor cu garniturd de mazire |

Unt 20g cu sos de rogii  200/180 g |

Gem 20g

Ceai 250ml
Paine

| Mar copt cu frisca de casi

Desert : Ciocolata




Lapte cu fulgi de porumb

150ml/100g
Suncd presata 60g.
Telemea 50g
Castraveti 60g
Unt 20g
Gem 20g
Paine

Salata de vinete
Muschi copt
Rosii

Branza Almete
Unt

Miere de albine
Ceal

Paine

VINERI
21 februarie

Comisia de intocmire a meniului:

Canurid Mihaela- administrator financiar- coordonator

Vasilovici Simona- administrator patrimoniu- membru
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Ciorba de afumatura cu
smantana 400ml

Pizza (salam, sunca,

mozzarella,masline,
| ciuperci) 300g
Pulpe de pui la tava cu Ketchup
garniturd de orez cu legume

200/180g || Compot 250 ml

Muraturi asortate |

Desert: Portocale

Supa crema de broccoli cu

crutoane 400ml Paste Carbonara( sunca,

mozzarella, sos alb ) 300g
Sarmale cu kaizer,smantana
si mamaliguta Ceal

Desert :Comn cu vanilie

Grigoras Gabriela- profesor- membru
Birsan lonela- pedagog- membru
Todose Genoveva- bucatar- membru
Moscaliuc Angela- bucatar- membru
Costrun Mihaela- bucétar- membru
Ciutac Cristina- inginer- membru

Dr. Biliutd Smarandita- medic- membru

Croitoru Mariana-asistenta-membru

Bortes Rdzvan-elev




